
NINE FESTIVE
FLAVOURS

served with a homemade sambal aioli
Nasi Goreng Aranchini

Vegetable Soup

mushroom Spring Rolls

Mango Papaya Salad

Green curry Tofu

Creole Ratatouille

Leek Roulade

Celeriac Steak

Trio of Desserts

or

Cheese Platter

served with an asian chimmichurri and fennel slaw

served with crispy capers and Prosecco Beurre Blanc 

served with Gochujang sauce and silky mash

South American Inspired

served with a spiced plum sauce

zesty, tropical & crisp

served with crispy polenta and cheese foam

V E G E T A R I A N

€105 per person

Céu
R e s t a u r a n t  &  B a r



servido com um aioli picante
Nasi Goreng Aranchini

Sopa de legumes

Rolinhos primavera de cogumelos

Salada de manga e papaia

Tofu com carilverde

Creole Ratatouille

Roulade de alho francês

Bife de aipo

Trio de sobremesas

ou

Prato de queijo

servido com chimmichurri asiático e salada de funcho

servido com alcaparras crocantes e Prosecco Beurre Blanc 

servido com molho Gochujang e puré de batata

Inspirado na América do Sul

servido com molho de ameixa picante

tropical e aromático

servido com polenta crocante e espuma de queijo

Céu
R e s t a u r a n t  &  B a r V E G E T A R I A N O

NOVE FESTIVOS
SABORES

105 euros por pessoa


